
COMI]NA SI]PT]R

Nr. Inregistrare. 1486 din 26.03.2026

CRISAN

CAIET DE SARCINI PENTRU ATRIBUIREA CONTRACTULUI DE PRESTARI SER
CATERING IN CADRUL PROGRAMULUI NATIONAL MASA SANATOASA (PNMS

PENTRU ELEYII LICEULUI TEHNOLOGIC ,,PBTRU CUPCEA' SUPURU DE JOS SI
GIMNAZIALA,,GYORFI ENDRE" DOBRA

I. Preambul

La tntocmirea ofertei tn baza prezentului caiet
prevederile:

de sarcini, operatorii economici vor trebui sd cont de

Ordin nr.7.1111142212025 pentru modificarea anexei la Ordinul ministrului educa{iei gi qi al
de

a

a

Hotirirea de Guvern nr.2412024 privind instituirea Programului nafional,,Mas[ sin[toas['
itdlilor deOrdinul de ministru nr. 3.07012024 privind aprobarea criteriilor pentu includerea

inv[fdmdnt in Programul nafional,,Masl sin[toas[" (PNMS) pentru anul2024
Ordinul de ministru nr.3.84012024 privind aprobarea Listei unitdlilor de inv[[6m6nt
incluse in Programul na{ional ,,Mas[ s[n[toas[" in anul2024
Hotirirea de Guvern nr.17712024 pentru repartizarea pe unit[lTsubdiviziuni
qi pe unit[1i de inv[pmAnt a sumei, previzuti in bugetul de stat pe anul 2024, peniau

Progtamului National,,MasS S[nltoasi"
finanfarea

Ordinul de ministru nr. 4,13912024 pentru modificarea gi completarea Ordinului min
qi al ministrului agriculturii gi dezvolt[rii rurale nr. 3.840/81/2024 privind aprobarea Listei
invafdmdnt preuniversitar incluse in Programul nalional ,,Masi s[n6toas6" in and2024
Hotirflrea de Guvern nr.473/2024 pentru repartizareape unit[]i/subdiviziuni administrati
qi pe unit[1i de invllimAnt preuniversitar de stat a sumei de 97.099 mii lei pentru finanfarea

Programului na{ional ,,Mas[ s6ndtoas6", in perioada desflgurlrii activit[1ilor didactice in 2024 qi

penhu modificarea Hot6rflrii Guvernului nr. 17712024 privind repartizarea pe unitili lvlzlunl
administrativ-teritoriale qi pe unit[1i de inv6{5m6nt preuniversitar de stat a sumei,

de stat pe anul 2024, pentru finan{area Programului nalional ,,Mas[ sin[toas[".
in bugetul

Ordinul de ministru nr. 5.09112024 privind aprobarea indicatorilor de eficienfl qi de impact ai
impact aiProgramului na{ional ,,MasI slndtoasi" (prevede aprobarea indicatorilor de eficien{i qi

Programului na{ional ,,Masd sln6toas[" gi setul de instrumente pentru aprecierea calit5{ii
pentru aprecierea impacfului programului, respectiv pentru monitorizarea qi evaluarea

programului).

uselor qi

SECTTUI\EA r
Obiectul contractului qi considera{ii generale

I.1. Obiectul achizi(iei
Avdnd in vedere faptul cI in cadrul unitatilor de invatamant de pe ruza Comunei Supur Liceul

ministrului agriculturii qi dezvolt[rii rurale w. 3.35217012025 pivind aprobarea Listei
inv[(5mAnt preuniversitar incluse in Programul na{ional ,,Mas[ s[n[toasd" in anul 2025*)

,,Petru Cupcea" Supuru de Jos si Scoala Gimnaziala ,rGyorli Endre" Dobra, nu dispune in prezen

sau spafii amenajabile in scopul servirii mesei calde la nici unul din sediile in care i;i desfEgoarl act

optafca suportul alimentar si fie sub forma unui pachet alimentar "masa calda" conform art. 3 alin.

c) din HG nr. 1171 din 30 decembrie 2025 privind instituirea Programului nalional "Mas[ sdn[toa

2026.

Obiectul achizifiei il constituie pregltirea, prepararea qi livrarea zilnicd a suportului alimentar

Liceului Tehnologic ,,Petru Cttpcea" Supuru de Jos si Scolii Gimnaziala ,,Gyorfi Endre"Dobra.

de cantin6
itatea, s-a

(1) lit. b si
.tt in anul



I.2. Cantitlfi necesare

Pentru estimarea necesarului de meniuri, cantitativ qi valoric, aferente contractului de prestari srvicii de

catering in vederea furnizarii unui suport alimentar precum gi valorile asociate acestuia s-a finut cont d*

unitati de invatamant
ln vederea acordarii zilnice, cu titlu gratuit, a unui suport alimentar constdnd intr-un pachet alimentarprecum gi

valorile asociate acestuia s-a tinut cont de:

LTCEUL TEHNOLOGIC ,,PETRU CTTPCEA', SIIPURU DE JOS- 426 COPI;

Anul 2026: aprilie-decembrie - 426 beneficiari:

Numar estimativ al zilelor de scoala:

Aprilie 2026 - 10 zile;

Mai2026-20 zile;

ltumie2026 - 14 zile

Septembrie 2026 -20 zile;

Octombrie 2026- 22 zile;

Noiembrie 2026 -2L zile;

Decembrie 2026 - 14 zile;

scoALA GIMNAZTALA ,,GYORFT EI\DRE" DOBRA - 124 COP[;

Anul 2026: aprilie-decembrie - 124 beneficiari:

Numar estimativ al zilelor de scoala:

Aprilie 2026 - 10 zile;

Mai2026 -20 zile;

1wie2026 - 14 zile

Septembrie 2026 -20 zile;

Octombrie 2026- 22 zile;

Noiembrie 2026 -21 zile;

Decembrie 2026 - 14 zile;

Total zile estimate de livrare anul2026 aferent celor doua unitati de invatamntz l2l nle

Numar maxim de portii ce se vor livra: 66.550 portii

Numar maxim de portii perlziz 550 portii;

Estimarea costurilor aferente intregului an2026 s-a facut dupa cum \fineazal

Luna Nr. zile scoala Nr. de meniuri/zi Nr. tt
meniuri/luna

rtal

Aprilie 10 550 5.s00



Mai 20 550 1 1.000

Iunie t4 s50 7.700

Septembrie 20 s50 1 1.000

Octombrie 22 550 12.100

Noiembrie 21 550 11.550

Decembrie t4 550 7.700

Total t2t 550 66.550

Valoarea maximi / beneficiar este de 16,50 lei cu TVA, respectiv 14,86 lei fara TVA, valore ce cuprinde costul

propriu zis de productie al produselor, preparare, cheltuielile de transport/ de distribufie, colectare qi d:pozitare

deqeuri.

Valoarea totala estimata a contractului: este de 988.933lei fara TVA;

I.3. Considerafii generale

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar prevdntt il au numai elevii prezenli la lctivitfiile didactice.

Suportul alimentar nu se acordd in perioada vacanJelor sau a altor zile declarate prin lege cazile neluc:Etoare.

Pentru promovarea principiilor unei alimenta{ii sanatoase gi a obiectivelor de dezvoltare durabila, Ptogramul

nafional "Masl s6nltoas[" este insofit de masuri educative extracurriculare gi extragcolare, desfagurate

independent sau integrat, in unitalile de invatamdnt preuniversitar, in cadrul programelor ,,Scoala altfel" qi

,,Saptam6na verde".

$colile, prin reprezentan(ii sdi, vor comunica zilnic prestatorului num[rul de pachete necesare, iar acesta din

urml va preda qcolii numErul de meniuri corespunzdtor numhrului de elevi prezenti la cursuri.

Unitdfile de inv[fimdnt r6spund, in mod direct, de asigurarea condiliilor de primire, receptie qi dishibutie a

produselor alimentare, prin nominalizarca persoanelor responsabile in acest sens, precun gi de confirmare a

documentelor ce stau labazaplifii produselor alimentare.
Plata produselor gi a serviciilor contractate se efectueaz[ de c[tre ordonatorii prircipali de credite, la

solicitarea fumizorilor, pe baza documentelor de receplie calitativl gi cantitativl, intoemite gi aprobate de

unititile-pilot.
Inspectoratul gcolar desemneaz[ un inspector responsabil cu monitorizarea desflqurErii programulri-pilot in

unitatea/unitetile de inv[f[mdnt din judef/municipiu, de regul[, inspectorul teritorial.
Monitorizarea se realizeazd,la decizia fiecirui inspectorat gcolar, prin diverse tipuri de activ-tiJi, ca de

exemplu: colectare gi interpretare de date, vizite in unitaflle de inv[fimdnt, inspectii tematice, rapoarte hansmise

trimeitrial de cdtre unitatea de invdJEmdnt c6tre inspectoratul gcolar judetean/al municipiului Bucureqti.

Conducerea unitEtii de invlflmdnt desemneaz[ un coordonator local de program care poate fi dir categoria

personal didactic, didactic-auxiliar sau nedidactic, cu excepfia personalului ai fngri.lira 9i de intr{inere. in
uniteflle de inv6f6mdnt care functioneazd cu structuri qcolare arondate se desemneazA cite un responsabil la

nivelul fi eclrei structuri.
Distribuirea suportului alimentar in cadrul unitElii de invifimdnt se face de odtro persoane desernnate ds

conducerea acesteii, cu excepfia personalului de ingrijire qi de intre{inere care a participat, in prealabil, la

igienizarea spatiilor sanitare; cu respectarea prevederilor Ordinului ministrului sdnlti{ii qi al rninistrului

elfucaliei nr.'2'.209/4.46912022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarca gi certificarea instruirii

profesionale a personalului privind insugirea notiunilor fundamentale de igien[, cu modif:cdrile qi completirile

ulterioare.
Coordonarea programului la nivel de unitate de inv6J[mint constl in diverse tipuri de activffii, ca de

exemplu: recepfie de produse alimentare, efectuat[ cu respectarea legisla[iei in vigoare, servicii, evidenta zilnicd'

a fivrerii mesei calde/pachetului alimentar, completarea formularelor de raportare periodicE.

La nivelul unitafli de invl{imdnt se elaboreaz[ gi se transmite inspectoratulul-ri gcolar judefear/al

municipiului Bucuregti un raport semestrial cu privire la derularea PNMS.



SECTITINEA II
Specificafii tehnice

II.1. Durata contractului de achizilie

contractul incepe de la data semnarii acestuia de catre parti si emiterea ordinului adminishativ de

prestare a serviciilor, p*u la data de )1.122026, cl exceptia vacantelor scolare, a zildor de weekend si a

sarbatorilor legale. contractul de servicii se va putea prelungi prin act aditional, cu acordul partilor, in situatia in

care valoarea contractata nu se epuize azapanala data limita de valabilitate 31,.12.2026.

II.2. Cerin(e privind provenienfa, ambalarea, depozitarea, livrarea, transportul produselor qi

autorizaf ii obligatorii

produsele furnizate trebuie s[ respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie sin[toas[ in

unititfile de inv[t[meJ pr"rrnirr".sitar gi ale ordinului ministrului srnitnfi publice rlt. 54112Q25 pentru

up-u*.u Listei aliment"io. ,"r".omandate pregcolarilor gi qcolarilor qi a principiilor care stau la baza unei

alimentafii sanatoase pentru copii gi adolescf4i in unitalile'de inva{amant preuniversitar, cu moiificarile qi

comoletarile ulterioare.
In acest sens se va completa Formularul nr 13 - Declaratie privind respectarea prevederilor legii

nr.12312008 9i ale ordinului ministrului sinititii publice nr.54112025

conform HoTARA,RTI nr. 573 din 13 iunie 2002 pentru aprobarea procedu:ilor de afiotizare a

funcfiondrii comercianfilor, este obligatorie ca unit[lile sa fie autorizati sanitat'veterinar qi de asemenea sa fie

iiioiirutla 9NRC qi codul carN sazt-Irctivit[fi de alimentatie (catering) pentru evenimente.

produsele furnizate hebuie s[ provinl din unitili autorizate sanitar-veterinar 9i pentru $ryt*t"
alimentelor aflate pe teritoriul Romaniei gi se distribuie sub formd ambalatd, cu respectarea prevederilor.legale

in vigoare, referitoare la condifiile sanitar-veterinare gi pentru siguranJa alimentelor, h condiliile igienico-

sanitare gi la etichetare, conform prevederilor pct. 8 din anexanr.-2, fiind transportate numai cu nrijloace de

transporlaut orlzate sanitar-veterinar 9i pentru siguranta alimentelor.
pentru ,"rp""tu*u principiilor de hrana"sanitoase produsele alimentare vor fi lirrate zilnic din unitefl

attorizatesanitar-veterinarii p"ntro siguranta alimentelor gi ror fi pistrate pdn6-la servire dac[ hnara nu este

serviti intr-un interval de 60 de minute a" U tirr*e, in unitSlite ae invapmdnt preuriversitar, in condilii

igienico-sanitare qi de siguran{a alimentelor, potrivit prwederilor legisla{iei.in vigoare'
'"'""'""ii*I'oiiii^a"rai*ariicursurilor pri, intr.."diul tehnologi;i qi ut internetului sau a gcolarid:ii elevilor

la domiciliu, produsele alimentare uo, fi livrate gi distribuit" ,ilri" elevilor care nu particip[ la cursuri in

unitatea de invlpm6nt, conform deciziei la nivel local qi cu respectarea prevederilor legale in vigoare'

pentru indepiinirea cerintei de a livra la domiciliu, se va completa formulerul nr 12 Declara(ie

privind livrarea meiei pentru preqcolari 9i elevi la domiciliu'

pentru asigurarea condiliilor igienico-sanitare, produsele care fac obiectul supoEului alimentar trebuie

insolite de ustensile sigilate, dupd caz,pentru unitafile de inv[timdnt care nu au cantin6, care permit consumul

in condifii optime de igienl.

II.3. Caracteristici generale

Se va livra:

existi cantini pentru p""p""u""u in regim propriu, ii"ao" putind Ii serviti il sala de clas6;

Masa calda:
1. ciorb6 de legume;

2. sup[ de pui cu legume;

3. ciorb[ de v[cuti cu legume;

4. legume cu piept de puilcarne slab[ de porc la gtdtar;

5. mlncare de mazare cu piept de puilcarne slabl de porc/vitl;

6. pilaf cu legume qi fic[{ei de Pui;



7. piure de morcov cu grltar de pui/carne slabl de porc;

8. piure de cartofi, salatl cu piept de curcan;

9. mdncare devarzddulce cu friptur[ la cuptor;
10. ghiveci de legume cu pui/came slabl de porc;

ll. orczcu legume qi puilcarne slab[ de porc/vitfl latavd;"

12. sufleu de broccoli cubtdnzL;
13. cartofi gratrnafi, salat[ cu piept de pui la grltar;
14. tocan[ de legume cu orez brun;
15. piure de cartofi cu sfecll qi chiftelu{e de legume la cuptor;

16. omlet[ cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde qi branzl telemea;

17. sufleu de conopidi, broccoli qi brdnzl la cuptor;

18. dovlecel umplut cu br0nz6 la cuptor;
19. ciuperci la cuptor umplute ctbrdnzd,penffu copiii cu vdrsta mai mare de7 ani;

20. macaroane cu brdnz[;
21. cartofrfranfuzegti, la cuptor, cu brdnzd 9i ou;

22, qttnoa cu legume;

tr.3.1. Eviden{a cantitl{ilor solicitate, distribuite 9i consumate

Unitatea de invifim6nt va tine evidenla cantitefli de produse consumate, mentiondnd caEgoriile de

beneficiari, tipul de p.odur, cantitatealporfie, numdrul de porlii qi numdrul de zile de 9coal6, precum gi evidenta

numErului de copii.
Operatorullconomic attorizat, unitilile attorizate sanitar-veterinar qi pentru siguranJa alimen'-elor,-de pe

teritoriul Rom6niei, vor p6stra gi vor preznnta organismelor de control competente documentele ccmerciale 9i

t"t ni". privind produseie alimentare- distribuite in unitifile qcolare, precum gi docun:entele care si ateste

calitatea gi siguranla acestora, dupd caz; unitalile de invlJrmflnt au obligalia de a pisffa avizele de expedilie

aferente fi ec[rei distributii.
vizele de insotire a

avea anexat declaratia de conformitate.
Fn*,uotoritateacontractant[varealizacenhalizareacantit5tiideproduseconsumatepercategoriede
produs, in funcfie de situalia num[rului de copii qcolarizafi.in ]una 

precedertl p.:arc o va corela cu situalia

existent[ la furnizor. Toateparfile implicate in-procesul de distribufie a produselor alimeniare menfionate la pct.

1 c[tre unit[1ile de inv6t[mdnt vor pastra documentele justificative pe o perioadl de cel puJin 3 ani, hcepand de

la sfhrgitul anului intocmirii acestora.

Grupe speciale de consumatori
pentru grop.t" speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranp la lactozd sau alle probleme de natur[

medicaii - ," ,u asigura regimul alimentar priscris de medicul specialisl.Tipul de hran6- de regim ;i cantitatea

necesar6 se prev6d tn *"*u lu contractul de prestari servicii de catering, fiind specificate pentru fiecare 9coa15 gi

elev.

II.3.3. Termene de consum

alimentare trebuie s[ respecte prevederile Regulamentului (CE) nr.2.073120]5 al Corr-isiei din 15

iooi prirind criteriile microbiblogice penhu produsele alimentare, cu moditlcrrile 9i completdrile
Produsele
noiembrie
ulterioare.
Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre

sau preqcolar, dupa caz, va ft de:

unitalile Ecolare, respectiv elev

in situalia in care hrana nu este servita intr-un interval de 60 de minute de la livrare, prc'dusele alimentare sunt

pastrate, p6na la servire, in spa{ii amenajate, in care-sunt asigurate condiliile.de manipulare qi depozitare

indicate de producator, in conformitate cu'prwederile legale in vigoare privind igiena ;i siguranp produselor

alimentare, iondilii care sa poata fi monitorizate 9i controlate.
pentru depozitare in qcoli'se vor folosi spafii special amenajate pentru pastrarea produselor alimentare in

condilii de siguranJa a alimentelor prevazutl de legislalia in vigoare, asigurate de catre 
-reneficiar - unitatea de

inva{amdnt.



Produsele alimentare vor fi pastrate pdna la servire in condi{iile indicate de producator, cu respectarea
prevederilor legale in vigoare.

In vederea indeplinirii cerin(elor de la pct. II.3.3, ofertantul va completa formularul nr.7 - Declara(ie
privind termenele de consum a suportului alimentar

II.3.4. Conditii pentru transport 9i distribufie

Distribufia suportului alimentar se va face zilnic, intre orele 10:00 - 10:30, pe baza comenzii primite
in scris la ora 08.30 din partea unitifii de invl{Imflnt.

Produsele alimentare vor fi transportate de la operatorul economic cltre sediile unitililor de inv[flm6nt
numai cu mijloace auto speciale, autorizate sanitar-veterinar gi pentru siguranta alimentelor, in conformitate cu

prevederile legislatiei in vigoare.

In vederea indeplinirii cerin{elor de la pct. II.3.4, ofertantul va completa formularul nr. 8 - Declaratie
privind respectarea condifiilor pentru transport

tr.3.5. Metode de testare gi control

Produsele alimentare dishibuite conform prevederilor Hot[rdrii de Guvern m llTl/30.12.2025
privind instituirea Programului National "Masa Sanatoasa" derulat pe perioada cursurilor scolare din anul

2026, se analizeazl doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar gi pentru siguranta alimentelor cztre au

metodele de analizd acreditate.

II.3.6. Distribu{ia alimentelor

Persoanele angajate in producerea, manipularea gi distribufia produselor alimentare sunt obligate si definl
certificat de absolvire a unui curs de No{iuni fundamentale de igieni sau echivalenl, conform Ordinului

minishului s[n6tefli qi al ministrului educa{iei nr. 2.20914.46912022 privind aprobarea Metodologiei pentru

organizarea gi certificarea instruirii profesionale a personalului privind insuqirea notiunilor fundamentale de

igiena, cu modificirile qi completdrile ulterioare, qi IiqI de aptitudini specifice activitilii desfrqurate sau

echivalent, conform HotdrArii Guvernului tr. 35512007 privind supravegherea s[n[6fli lucrltorilor, cu

modific[rile gi completdrile ulterioare.
Fiecare salariat/persoan[ care lucreazd in zona de manipulare a alimentelor /tranei va mentine igiena

personalE gi va purta echipament de lucru adecvat gi curat. Personalul operatorului ecoromic care dishibuie

suportul alimentar la sediul beneficiarului gi c[tre preqcolari gi elevi va avea controlul med]cal periodic efectuat

la zi gi va fi dotat cu echipament de protecfie adecvat.

In vederea indeplinirii cerinlelor de la pct. II.3.6, ofertantul va completa formularul nr. 9

Declarafie privind respectarea condifiilor pentru producerea, manipularea qi distribulia produselor

II.3.7 Ambalare, etichetare' marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie s[ prezinte inscris prin etichetare urmitorul element:

PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT
in cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor defini{iei ,,produs alimentar preambalat" ffebuie

indeplinite urm[toarele cerinle :

ay pentu cele distribuite de unitalile de alimentalie public[ se va indica la liware, printr-un document scris care

insolege produsele: denumirea produsului, substan{e care provoac[ alergii sau intoleran{e, o menfiune privind

lotul, respectiv data producerii qi sintagma,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

In vederea indeplinirii cerin{elor de la pct. n3.7, ofertantul va completa formularul nr. 10

Declarafie privind respectarea condifiilor pentru ambalare, etichetare' marcare

II.3.8. Prevenirea risipei alimentare

prestatorul va lua masurile necesare in vederea evitarii risipei alimentare, in conformitate cu prevederile

Ordonanfei de urgen(a a Guvernuluinr.g2/202t privind regimul deqeurilor, aprobata cu modificari 9i completari

prin Legea w.1712023, cu modificarile gi completarile ulterioare.



In vederea indeplinirii cerin{elor de la pct. II.3.8, ofertantul va completa formularul nr. 14 -
Declaratie privind prevenirea risipei alimentare

II.3.9. Principii care trebuie respectate in pregltirea mesei pentru pregcolari gi elevi:

1. Nu se adaug[ aditivi alimentari, conservanfi sau orice alt tip de potenfiatori de arone gi gust in cazul

mdnc[rurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unit[1ilor de invlJimdnt sau la nivelul unit[1ilor de

tip catering gi care urmeazd a fi servite pregcolarilor gi elevilor; de asemenea, produsele de origine animald sau

nonanimal[ din care se prepar[ aceste mdnciruri trebuie s[ respecte legislafia in vigoare privind aditivii permigi

a fi ad[ugati in alimente.
2. Ceapapregdtiti"in prima fazd a etapei de gltire nu se prijeqte, ci se tn[bug[ cu ap[.
3. Sarea iodat[ fiilizatitrebuie s[ respecte legislafia in vigoare privind aditivii permigi a fi ad[ugati in alimente.

4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeaqi grup6 la felurile de mdncare servite; de exemplu, la masa de pr6nz

nu se vor servi felul 1 gi felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de exemplu, supa cu g[luqti gi friptura cu

5. Nu se vor permite mflnc6rurile precum toc[turi pr[jite. Ouile se recomandi a fi servite caomlet[ la cuptor.

6. Se recoma-nd[ imboglJirea rafiei in vitamine gi s[ruri minerale prin folosire de salate din crudititi 9i addugare

de legume - frunze in supe gi ciorbe.

Z. Interdiclia folosirii cremelor cu oul qi frigcd, a maionezeloq indiferent de anotimp, precum qi a oullor fierte,

nesecfionate dup[ fi erbere.

8. M6ncarea livrat[ trebuie g[tit[ in dimineata zilei in care se servegte, pdstrdndu-se in condilii sanitar-veterinare

gi pentru siguranla alimentelor, precum qi in condifii igienico-sanitare gi la temperatrri corespunzltoare,

conform legislatiei in vigoare.
9. Unit6fle de invdtamdnt in care se desflqoar[ programul au obligativitatea de a pdsfia 48 de ore probe din

alimentele servite copiilor, conform legislafiei in vigoare.

In vederea indeplinirii cerin{elor de la pct. II.3.9, ofertantul va completa f':rmularul nr. 11 -

Declarafie privind principiile care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru preqcolari 9i elevi

sECTnii\EA m
Modaliti{i de platl

plata produselor Ei a serviciilor contractate se efectueazl de c[tre ordonatorii principali de credite, pe baza

documentelor de receptie calitativ[ gi cantitativi, intocmite qi aprobate de unit[1ile de inv[]5mdnt

Institutia de invatamant impreuna cu prestatorul vor pune la dispozitia autoritatii contactante lunar documentele

de predare primire intocmite la livrarea zilnica a suportului alimentar pentru a putea efectua plata serviciilor

prestate

La solicitarea expresa a autoritatii contractante ofertantul are obligatia de a prezenta xerocopii dupa

documentele legale de achizitionare a produselor livrate sub forma de alimente nepreprate sau preparate ca

hrana pentru beneficiarii autoritatii contractante(facturi fiscale, avize de insotire a marfii, certificate sanitar

veterinare etc) .

SECTTUNEA rV

Modul de prezentare al propunerii tehnice

propunerea tehnica - Formular Nr. 16. si va cuprinde urmatoarele informatii:

l. Abordsrea Ei metodologia propuse pentru prestarea semiciilor, datele de intrate Ei datele de ieqite

pentru activitd{ile din cadrul Contractului;

,,Descrierea metodologiei de prestare a serviciilor qi planul de lucru penhu realizarea serviciilor", in cadrul

clreia vor fi detaliate urm[toarele aspecte:

a. prezentarearnetodologiei de lucru considerate de c[tre ofertant, relevanta in implementarea si derularea

contractului de servicii, incluzand si o descriere a succesiunii activitatilor necesare derularii contractului, cu

detalierea pe cele doua unitati de invatamant; Descrierea coerent5, clar6, concretE 9i complet[ a abord[rii de
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implementare a fiec[rei activitlti in vederea atingerii obiectivelor programului, la nivelul celor doua unitati

de invatamant; In cadrul propunerii tehnice se va include o prezentare a variantelor de pachete alimentare

propuse; La intocmirea propunerilor de pachete se vor respecta prevederile legislative incidente, respectiv

ordin 54112025 si Hotararea lI71122025 .

nu existi cantini pentru prepararea in regim propriu, hrana putflnd fi servitl in sala de clasi;

Masa calda:
1. ciorb[ de legume;
2. sup[ de pui cu legume;
3. ciorb[ de v[cufd cu legume;
4. legume cu piept de pui/came slab[ de porc la grldtm;

5. mdncare de mazdre cu piept de pui/carne slabl de porc/vit6;
6. pilaf cu legume gi ficlfei de pui;
7. piure de morcov cu grdtar de pui/carne slabi de porc;

8. piure de cartofi, salatl cu piept de curcan;

9. mdncare devarzd dulce cu fripturl la cuptor;
10. ghiveci de legume cu pui/carne slab[ de porc;
ll. orczcu legume qi pui/carne slabl de porc/vitii latavil;
12. sufleu de broccoli utbrdrud;
13. cartofi gratinafi, salat6 cu piept de pui la grltar;
14. tocani de legume cu orez brun;
15. piure de cartofi cu sfecl[ gi chiftelufe de legume la cuptor;
16. omleti cu legume - ardei, ciuperci, ceap6 verde gi br0nz6 telemea;

17. sufleu de conopid[, broccoli gi br0nz[ la cuptor;

18. dovlecel umplut cu brAnzi la cuptor;
19. ciuperci la cuptor umplute oabrlnzdo pentru copiii cu vdrsta mai mare de 7 ani;

20. macaroane cu brAnzd;

21. cartofrfranfuzeqti, la cuptor, cu brdnzi qi ou;

22. qunoa cu legume;

b. Prezentarea planului de lucru.

c. Graficul de livrari coroborat cu variantele de pachete alimentare propuse:

Cel pufin urmatoarele informalii trebuie prezentate tn mod adecvat in Graficul de livrari:

o Denumirea contractului de servicii
o Activit[tile principale Ei subactivit[{ile acestor4 incluzand si o propunere a livrarilor variantelor de

pachete propuse, pentru toata durata de valabilitate a contractului de servicii.

o Orice alte informalii considerate relevante in acest scop.

2.,,14anagementul riscurilor asociate realizirii serviciilor", in cadrul c[reia vor fi detaliate urm[toarele

aspecte: O analizda riscurilor percepute de cltre furnizor ca fiind asociate fumizdrii se:viciilor tn momentul

realizdrliofertlrii, considerind probabilitatea gi impactul estimat al manifest6rii riscurilor.

pentru riscurile mari percepute de c[tre ofertant se vor propune solutii pentru evitarea/atenuarea efectului

riscurilor.

j. ,,prezentarea echipei de implementare", vizdndu-se detalierea expertizei fiec5ni membru al echipei,

prezentareacomponen{ei gi modului de func{ionare al echipei (rolurile membrilor in cadrul echipei).

IMPORTANT:

- Ofertele care nu indeplinesc specificafiile caietului de sarcini sau care nu sunt detaliate 9i corelate vor fi
declarate neconforme din punct de vedere tehnic;

-Lipsa oric[rui document/element/capitoV etc al propunerii tehnice va duce la respinprea ca neconformd a

ofertei. De asemene a, prezentarea acestora intr-o form[ ce contravine descrierii anterioare ii/sau care nu

respect[ cerin]ele minime ale documentaJiei de atribuire, vor duce la respingerea ofertei ca neconformI;
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Nu se admite copierea in tot sau in parte a caietului de sarcini in cadrul propunerii tehn:ce, ofertanlii avdnd

obligafia de a proba conformitatea ofertei cu cerinlele acestuia prin prezentuea propriei

abord[rilmetodologii asupra modului de indeplinire a contractului qi de rezolvare a eventualelor dificult[{i
legate de indeplinirea acestuia, prin raportare la continutul propunerii tehnice mai sus men{ionat.

1V.1. Consideratii la intocmirea propuneri tehnice

Suportul alimentar propus de autoritatea contractanti are labaza variantele orientative de meniu
care includ NORMELE MINIME OBLIGATORII care trebuie respectate in pregiirea mesei pentru
pregcolari gi elevi, prevazute in anexa 2 din IIG l17ll30.l2.2025rredate mai jos:

Furnizorul va include in propunerea tehnica cel putin 10 variante de pachete alimentare ia: o varianta nu va fi
livrata mai mult de o data pe saptamana. ln cadrul propunerii tehnice furnizorul va prezenta un Grafic al

livrarilor coroborat cu numarul de zile de livrare estimate si variantele de pachete propuse. Ulterior semnarii

contractului variantele de pachete nu vor putea fi modificate decat cu acordul scris al autoritatii contractante,

modificarea fiind aprobata prin act aditional la contract.

In cadrul propunerii tehnice se va face dovada conformitatii serviciilor care urmeaza sa fie prestate, cu cerintele

Caietului de sarcini.

Nu se admite prezentareape post de propunere tehnica a caietulului de sarcini semnat / stampilat de ofertant, iar

comentariile de tipul DA[{U nu reprezinta indeplinirea cerintelor solicitate, sub sanctiunea declararii propunerii

tehnice ca fiind neconforma.

Nerespectarea tuturor cerintelor tehnice minimale obligatorii sau a altor cerinte obligattrii, atrage automat

declararea ofertei ca fiind neconforma in temeiul prevederilor art. 137 alin (3), lit. a) din HG 39512016, ctt

modificarile si completarile ulterioare.

Documentele propunerii tehnice hebuie redactate intr-o manieru organizata, astfel incat, in procesul de evaluare

a ofertelor, sa permita identificarea facila a corespondentei informatiilor cuprinse in oferta eu cerintele caiefului

de sarcini.

Ofertantii si, daca este cazul, subcontractantii, au obligatia de a prezenta o Declaratie pe proprie raspundere din

care sa rezulte ca la elaborarea ofertei au tinut cont de obligatiile relevante din domeniile mediului, social si al

relatiilor de munca, asa cum sunt acestea indicate la art. 51 alin (1) din Legea 9Sl20l6.Institutiile competente

de la care operatorii economici pot obtine informatii relevante din domeniile mediului, social si al relatiilor de

munca sunt: Ministerul Mediului, Apelor si Padurilor, Agentia Nationala pentru Protectia Mediului, Ministerul

Muncii, Familiei, Protectiei Sociale si Persoanelor Varstnice, Inspectia Muncii, Institutul National de

CercetareDervoltare pentru Protectia Muncii. Propunerea tehnica si toate documentele ofelei se vor redacta si

prezenta in limba romana;

fV.2 Documente de calificare:

Se vor prezenta urmatoarele documente de calificare:

1. Operatorii economici care depun oferta trebuie s[ dovedeascl o forml de inregistrare ia condiliile legii din

lara rczident6, din care sI reiasd c[ operatorul economic este legal constituil c[ nu se aflf, in nioiuna din

situafiile de anulare a constituirii, precum qi faptul c[ are capacitatea profesionald de a rcaltza activitetile ce fac

obiectul contractului de achizitie public6. ln acest sens se va prezerfia Certificat constatator emis de Oficiul

Na{ional al Registrul Comerfului.

2. C ertificate constatato are ;

3. Certificate privind situatia cu privire la plata impozitelor, taxelor sau a contribuliila la bugetul general

consolidat (buget local, buget de stat etc.) valabile la momentul prezentdrii

4. Dovada Autorizarii sanitar-veterinare qi pentru Siguranla Alimentelor pentru serviciu catering, emis6 de c[tre

A.N.S.V.S.A. a unit6lilor din care se livreaz[ suportul alimentar;

5. Dovada autoriz6rii sanitar-veterinare a mijloacelor auto speciale cu care se efectueazi transportul mancarii

(suportul alimentar) c[tre unititile gcolare emis[ de c[tre A.N.S'V.S.A.



I

Ii 0. Cazierjudiciar pentru societate si administrator.
I

I n cazul in care, pe parcursul indeplinirii contractului, se constata faptul ca nu sunt respectate elementele

; propunerii tehnice, autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de a denunta unilateral contmctul si de a solicita

1 sistarea prestarii. Ofertantii au obligatia de a verifica, inainte de depunerea documentelor daca acestea sunt

, tizibile. ln cazul in care documentele depuse, nu sunt lizibile sau nu contin informatiile aferente propunerii

tehnice, intocmita pe baza cerintelor din caietul de sarcini, oferta va fi respinsa. Ofertantul nu are dreptul de a

I completa propunerea tehnica cu alte documente, dupa data limita de depunere a ofertelor, cu exceptia situatiilor

prevazute laart.134 alin. (7) din HG 39512016, cu modificarile si completarile ulterioare.

Pentru orice referire la standarde sau la alte referinte de natura tehnica se va intelege "sau eqhivalenf'.

sECTItm-EA V

Modul de prezentare a propunerii financiare

Actul prin care operatorul economic isi manifesta voinJa de a se angaja din punct de vecere juridic in relafia

contactuala cu autoritatea contractanta il reprezintI formularul de oferta.

Elementul principal al propunerii financiare este Formularul de oferta.

propunerea financiara va cuprinde prelul in lei, cu doua zecimale cu toate taxele plItite si platibile, indicdnd

preful fara TVA si separat valoarea TVA.

propunerea financiara trebuie sa se incadrcze in fondurile care pot fi disponibilizate pentru indeplinirea

contractului de achizilie publica.

Ofertele care vor depasi valoarea estimata vor fi respinse ca inacceptabile.

preful total ofertat va cuprinde toate costurile aferente prestirii serviciilor, inclusiv livraree la adresele indicate

de achizitor prin caietul de sarcini.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toata perioada de valabilitate a

ofertei de minim 1 luna.

Nu se accePta oferte alternative.

Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incAt aceasta sa furnizeze toate informatiile solicitate cu

privire la pre!, precum si la alte condifii financiare si comerciale legate de obiectul conhactului de achizifie

publica, in concordanta cu propullerea tehnica.

In cazul unei discrepante intre preful unitar si preful total, se va lua in considcrare preful unitar.
preturile din propunerea financiara vor fi ferme si nu se vor modifica pe toata perioada de derulare a

contractului.

La elaborarea propunerii financiare, ofertantul va lua in calcul eventualele deduceri daca sunt sub efectul unei

legi, toate cheltuielile pe care le implica indeplinirea obligaliilor contractuale.

Ofertanfii trebuie sd introducf, o defalcare a costurilor, per porfie, pe urmltoarele categorii:

a) materie Prim6;

b) prepararea hranei;

c) distribufie.

Ofertantul are obliga(ia de a include in pre{ul ofertat qi serviciile de colectare qi transport al deqeurilor

rezultate ca urmare a furnizarii suportului alimentar, conform legislatiei na{iomle privind regimul

deqeurilor.
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. SECTITIIYEA VI

Criteriul de atribuire:

Autoritatea contractanta stabileste criteriul de atribuire ca fiind cel mai bun raport calitate'pret.

Cel mai bun raport calitate -Pret

Factor de evaluare Pondere Punctaj Algoritm de calcul

Factor4-Pre(ulofertei
(componenta Jinanciard) lei fdrd
T.VA.

40% 40 puncte Algoritm de calcul: Punctajul se

acorda astfel:

a) Pentru cel mai scazut dintre
preturi se acorda punctajul

maxim alocae

b) Pentru celelalte preturi ofertate
punctajul P{n) se calculeaza

proportional, astfel: P(n): (Pret

minim ofertat / Pret n) x punctaj

maxim alocat.

itate - pref' s-a avul in vedere faptul ce 
I

Autoritatea contractant[ doreqte achiziJionarea acestor servicii la prefuri cdt mai sc6zute dar cu asigurarea *g 
I

servicii de calitate scopul activitafli fiind de asigurarea unor servicii de catering pentru elevii Liceului 
I

Tehnologic,,Petru Cupcea" Supuru de Jos si Scolii Gimnaziale,,Gyorfi Endre" Dobra 
I

Autoritatea contractant[ conqtientizeazl responsabilitatea gi obliga{ia adoptdrii unor mdsuri necesare reducerii 
I

emisiilor de CO2 pentru a combate efectele de ser[ qi a cregte calitateamediului. 
I

in acest sens factorul prej primegte o pondere de 40 Yo iar factorii calitate vor avea si ei o pondere de 60 %. 
I

Beneficiile Autoritatii contractante rizaltate in urma aplic[rii criteriului de atribuire ,,cel mai bun raport calitate- 
|

pret' constd in faptul c6 activitatile de catering se vor realiza in conditiile respectErii erintelor de calitate, 
I

cerin{elor de mediu si a incadrlrii in bugetul prev[zut. 
I

S-a avut in vedere gi reglementlrile din Art.32 alin. (2) din HG 39512016 :"Factorii de zvaluare a ofertelgr,.l

precum si algoritmul ie punctare prevdzut la alin. (1) se precizeazd in mod clar gt detaliat ?n cadrul 
I'documentaliel de atributre st vor reflecta metodologia de punctare a avantaielor ctre vor rezulta din.l

prop*"ril, tehnice Sifinanciare prezentate de ofertcrnli Si trebuie sd aducd un avantai teol, sdnufieformali Si
'sd poatdfi urmdritri ti cadrul procesului de evaluare a ofertelor si aplicare a criteriului de atribuite" Si astfel

oi ttottlU yortori de evaluaie bine definiyi, reali, care pot fi clar comensurali Si care permit o ierarhizare

obiectivd a ofertelor permildnd ierarhizarea lor Si identificarea ofertei care este cea mai avantaioasd pentru

autoritatea contractintd, care permite tncadrarea tn bugetul destinat acestor servicii Si, inclusiv fndeplinirea

obiectivelor propuse cu respectarea standardelor de calitate, in materie.

Alegerea ponderilor s-a frcut avandu-se in vedere faptul c[ Autoritatea Contractant[ doreqte achizifionarea

u""Jto. servicii la preluri cdt mai mici prin asigurarea unui mod eficient de cheltuire a banului public, prin

eliminarea risipei in utilizarea fondurilor publice, reducere a costurilor astfel factorul prej primind ponderea cea

mai mare dintre ponderi, de 40 %o, iar ceilalti factori de calitate primind ponderi intre 1 5 - 
=0 

yo, deoarece aceste

servicii urmlresc respectarea protecliei mediului la calitate inaltl.
Toate acestea reprezentind avantaje cu reale beneficii penfu tot

@trcut delzoN l3opuncte
produclie pilnd h locul d" I I

consum(Pd) - componenta tehnica,l 
Icerintaverde I I

Algoritm de calcul:

Se acordii 30 de Puncte
ofertantului cu cea mai mici
distan{i de hansport.

Pentru ceilalfi ofertan{i, punctajul

tt



este calculat ProPor[ional cu

distanfa minimd ofertatI, astfel:

Pd(n) = (Dmir/ D(n)) x Punctaj

maxim alocat, unde:

Pd(n) : punctajul acordat

ofertantului n Pentru distanf6

D(n) = distanfa dintre locul de

productie qi locul de consum

pentru ofertantul n

Dmin : cea mai mic[ distanP

ofertatd

Locurile de Prestare: Liceul

Tehnologic ,,Petru CuPcea"

Supuru de Jos, Comuna SuPur,

Judetul Satu-Mare si Scoala

Gimnaziala ,,GYorfi Endre"

Dobra

Se puncteaz6 cu Punctaj maxim

distanta cea mai scurta de la locul

de productie Pana Pana la

locurile de livrare menfionate (se

va face med:a aritmetica a celor

doui distante).

muleazi economia

locala prin susfinerea'afacerilor rnici ii rniito"ii qi crearea de locuri deY:l'-'j^*:::t:^:'.1"1,:l'i:ti"]H1i:i

;:"ffi:?;'H',i?.ft::;:'#,;*#;-;;1;,-r--!:"4"::" 1i9f1,T?:"_:i::'":':::'"f,in16rzieri 
ei

probreme in lanful de aprovizionare, precum gi riscul de deteriorare a produselor in timpul tansportului'

Distan(a scurtl inffe rocur de produc{ie gi locul de consum asigur' o livrare rapidl, ceea @ contribuie direct la

menlinerea prospelimii produselor alimentare'

Se reduce probabilitatea ca mesele furnizate s[ nu ajungd la timp sau in conditii optime'

produsele care parcurg distanle mai mici au un risc redus de deteriorare sau pierdere a calititii nutritive' Prin

acest criteriu, AC prioritizeazdprospelimeat, caritate4sustenabilitatea qi eficienfa economicr, toate fiind critice

pentru succesul unui program dedicat alimentaliei sdnItoase'

pentru punctarea corespunzatoare a factorului, in cadrul ofertei tehnice se va prezenta dstanta de la locul de

Ofertantul nu a infeles Pe dePlin

relalia dintre obiectivele ce

trebuie atinse - AccePtabiV

SatisfEcitcr/ Parfial relevant-

se vor acorda 5 Puncte;

Ofertantul sre un nivel adecvat al

in{elegerii rela{iei dintre

obiectivele ce trebuie atinse -

Bine/ Adecvat- se vor acorda

10 puncte;

elgpritm de calcul:15 puncteffi - Demonstrarefl unei

metodologii corespunzatoare pentru

obtinerca asigurarii unor servicii la

p ar ametr i c alitativ i s o li cit at i



Ofertantul are o excelent[
infelegere a rela{iei dintre
obiectivele ce trebuie atinse -
Foarte binel Excepfional - se

vor acorda 15 puncte;

Calificativ Ra{ionament utilizat
in evaluarea
con{inutului
propunerilor tehnice

Punctaj Informa{iile
analizate in
propunerile
tehnice

Informa{ii
relevante
in Caietul
de Sarcini

AcceptabiU Satisfrcdtor/ Parfial

relevant

Ofertantul nu a inteles

pe deplin relafia dintre
obiectivele ce trebuie
atinse - serviciile
solicitate qi rezultatele

ce urrmeazd a ft
obfinute in contextul
descris in Caietul de

sarcini intrucdt:

1. abordarea nu

include metodologii si

metode recunoscute in

concordanta cu

prevederile legislative
incidente

2. abordarea propusi
SI metodologia
prezentatd arati un

nivel limitat de

in{elegere a

contextului serviciilor
qi a specificului
activite$lor solicitate
prin Caietul de sarcini

3. abordarea propus6

qi metodologia nu

includ detalii privind
modul in care

Ofertantul iqi propune

s[ obfin[ rezultatele

solicitate prin Caietul
de sarcini/sL realizeze

activititile solicitate
prin Caietul de sarcini

5 puncte

Abordarea gi

metodologia-
propuse pentru
pentru activit[1ile
din cadrul
Contractului

Fundamenarea

ofertei tehnice
propuse qi

integrarea
sorvioiilor prin
ptezentarea unei
structuri
organizatorbe ti
func{ionale qi

descrierea detaliat[
a componentelor qi

implicatiilor
posibile, in stransa

corelare cu normele
legislative
incidente.

Contextul
realizdrjri
acestei

achizi(ii de

servicii.

Descriere

Cerinle de

calitate
privind
pachetele
propuse

Bine/adecvat Ofertantul are un nivel
adecvat al infelegerii
relafiei dintre

obiectivele ce trebuie

atinse - serviciile
solicitate qi rezultatele

ce urmeazl a ft
ob{inute in contextul

10 puncte
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descris in Caietul de

sarcini qi cu ipotezele

gi riscurile asociate

intrucdt:

1. abordarea se

bazeazd parfial Pe

metodologii, metode

gi/sau instrumente

testate, recunoscute

2. abordarea propus[

prezentatd arutd un

nivel corespunzitor de

in(elegere a

contextului serviciilor

Ei a specificului
activitefllor solicitate
prin Caietul de sarcini,

in corela{ie cu

activiteflle aflate pe

drumul critic, precum

gi cu riscurile gi

ipotezele identificate

3. metodologia
prezentatd nu include

modalit[fi de

imbunitfiire a

rezultatelor sau a

activitefilor gi nu

utilizeazd, cele mai noi
tehnici, instrumente

recunoscute in
domeniu/disciplina
respectivl instrumente

testate, recunoscute

2. abordarea propus[
gi metodologia
prezentatl aruti un
nivel corespunzf,tor de

in{elegere a

contextului serviciilor
qi a specificului

activitililor solicitate
prin Caietul de sarcini,

in corela{ie cu

activit[lile aflate in
graficul de livrari,
precum qi cu riscurile
gi ipotezele

identificate

3. metodologia



prezerrtatd nu include

modalit[fi de

imbundtltire a

rezultatelor sau a

activitdfilor qi nu

utilizeazd cele mai noi

tehnici, instrumente

sau metode

recunoscute in
domeniul/disciPlina
respectivl

15 puncteOfertantul are o

excelentl infelegere a
relafiei dintre

obiectivele ce trebuie

atinse - serviciile

solicitate qi rezultatele

ce urmeaz[ a ft
oblinute in contextul

descris in Caietul de

sarcini gi cu iPotezele

Ei riscurile asociate

intrucflt:

1. abordarea ProPus[

Ei metodologia
prezentatd Pentru
r e alizar ea activitefl lor
din Caietul de sarcini

este prezentatd in
detaliu gi se bazeaz[ in
mare misur[ pe o serie

de metodologii,
metode qi/sau

instrumente in

concordanta cu

prevederile legislative

incidente.

2. abordarea ProPusl

;i metodologia
prezentatd sunt

adaptate la sPecificul

Contractului

3. asPectele

importante sunt

abordate intr-un mod

eficient:

Propunerea Tehnicl
detaliazd la caPitolul

Cerinle Privind
Managementul

Contractului

Foarte bine/ ExceP(ional



detaliazd, tratarea
cerinfelor optionale cu

modalitili de

irnbunltltire a

rezultatelor qi a

nivelului calitativ
asociat serviciilor.

Algoritm de calcul: a) Pentru cel

mai mare rivel al ponderii

materiei prime din pretul

totaUportie se acorda Punctajul
maxim alocat factorului de

evaluare, respectiv: 15 Puncte.

b) Pentru celelalte niveluri ale

ponderii materiei prime din
pretul totaVportie, Punctajul
Pmp(n) se calculeaza astfel:

Pmp(n) : (MP n/\tIP maxim x
punctajul maxim alocat,

Unde: Pmp(n) - punctajul acordat

nivelului n al ponderii materiei

prime din pretul totaVportie;

MP n - nivelul n al ponderii

materiei p:ime din Pretul
totaUportie;

MP maxim - nivelul cel mai

ridicat al por-derii materiei prime

din pretul totaVportie;

Nivelul minim al Ponderii
materiei prime din Pretul
totaVportie este de: 40%.

Pentru un nivel al Ponderii
materiei fime din Pretul
totaVportie egal cu nivelul minim

indicat de 40% nu se acorda

punctaj.

Pentru un nivel al Ponderii
materiei prime din Pretul
totaUportie mai mic decat nivelul

minim indic-at de (40%), oferta

va fi considerata

necorespunzatoare din Punct de

vedere tehnic, urmand a ft
declarata neconforma si respinsa.

Factorul de evaluare Procentul

ponderii rnateriei Prime din

pretul total/portie va fi exPrimat

cu maxim doua zecimale.

15 puncteFactor 1 - Ponderea materiei Prime
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Este declarata castigatoare oferta care indeplineste cel mai mare punctaj, exprimat cu maxim doua zecimale' in

urma aplicarii criteriului de atribuire "cel mai bun raport calitate -pref''

In cazul unui punctaj egal, ofertele vor fi departajate dupa cel mai mare punctaj obtinut pentru factorul ,,Distanfa

de la locul de produclie pdn[ la locul de consum(pd) - componenta tehnica, cerinta vede", iar in caz de

egalitate, departajarear" uu fu." dupa oferta cu cel mai mare punctaj obtinut pentru factorrl ,, Demonstrarea

unei metodologii corespunzatoare"'

punctajul pentru fiecare oferta se va carcula prin insumarea punctajelor obtinute pentru fiecare factor de

evaluare dupa formula "Ptotal : Pfactorl + Pfactor2+Pfactor3*Pfactor4", exprimat cu maxirn doua zecimale'

Suportul alimentar pe zi,ir limita unei valori zilnice de 16,50 lei/beneficiar, inclusiv taxa pe valoarea addugati'

Limita valoricl prev[zut[ cuprinde pretul produselor, prepardrii, cheltuielile de transport/ de distributie'

colectare qi dePozitare deqeuri.

orice modificare legislative surveniti cu privire la actele normative ce au stat la baza caietului de sarcini'

conduce la modificarea conforma a contractului gi a condiliilor depuse in caietul de sarcini, dnpdcaz'

SECTIT'NEAYII

Alte informatii

cantitatea total[ se va modifica in func]ie de zilele cu activitate scolara si de numdrul real de preqcolari / elevi

prezenti in fiecare unitate qcolarl '

Not6:
- plataefectivi I fnaldpentru prestarea serviciilor I furnizareasuportului alimentar se va face in func(ie

de prezen{a zilnicda elevilor la Ecoald;

Achizitorul isi rezerva dieptul.de a nu achizitiona intreaga cantitate de produse contractata'

ofertantul are obliga(ia de a asigura, pe intreaga-duratfl a contractului' colectarea separat['

transportul gi predarea citre un operator au toriiata tuturor deqeurilor rezultate ca urmare a preparirii'

rivririi qi servirii mesei calde in ,oitl1it. de invilrmint beneficiare, conform regisraliei na{ionale privind

regimul deqeurilor.- o 
Ofertantul va face dovada indepli,irii acestei obligalii prin prezentarea:

- fie a unui contract valabil incheiat cu un operato, ".ono-i. 
attorizatpentru colectarea deqeurilor,

- fie a rnui *oralangajament "i;;i;drator 
autorizat,valabil pe intreaga pedoad[ de derulare a

contractului
Achizitorul are dreptul de a diminua si a suplimenta cantitatile de pachete in raport de numarul de

scolari prezenti pe durata deiularii contractului fara a modifica pretul unitar'

Achizitorul are dreptul de a diminua si a suplimenta cantitatile de meniuri in raport de numarul de

scolari prezenti pe durata derularii contractului fara a modifica pretul unitgr'.

ofertanlii au obligalia de a transmite oferta insotita de documentele solicitate prin caietd de sarcini la sediul

autoritatii contractante comuna Supur sau pe adresa de email: primariasupur@gmail.com cel tarziu pana la

data de 03.04.2026, ora 10.00'

Nume gi Prenume:
Hodor'Georgeta Maria - Consilier achizitii publice
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